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Meltique Beef Striploin
原料肉：ストリップロイン、AUSMEAT Cut Code 2140
ケース重量：不定貫、約10-15kg
包装形態：個別包装
サーロインステーキとしてステーキハウスやホテル、ファミリーレスト
ランなど業態を問わず好評を得ている商品で、弊社商品の中で一番の
売れ筋アイテムです。脂とスジはすでに整形済みでカットロスが無く、
様々なメニューにご利用いただけます。

Meltique Beef Loin Fillet
原料肉：ストリップロイン、AUSMEAT Cut Code 2140
ケース重量：不定貫、約10-15kg
包装形態：個別包装
弊社オリジナル商品であるロインフィレットは、ストリップロインの 
脂とスジを完全に除去しロースの芯のみを切り出した商品です。 
形状は一定の太さに成形されており、宴会調理にも大変便利で 
シェフの手間がかかりません。

Meltique Beef Tenderloin
原料肉：テンダーロイン、AUSMEAT Cut Code 2150
ケース重量：不定貫、約10-15kg
包装形態：個別包装
最高級部位であるヒレ肉を丁寧に整形し、直径約 8cm の一定の 
太さに成形しました。シェフの手間をかけず短時間で大量調理が 
可能です。

Meltique Beef Cube Roll
原料肉：キューブロール、AUSMEAT Cut Code 2244
ケース重量：不定貫、約10-15kg
包装形態：個別包装
リブアイまたはスコッチフィレットとも呼ばれ、ヒレステーキと並ぶス
テーキの定番アイテムです。もともと上質な部位ですが、メルティーク
加工によりさらにワンランク上のやわらかくジューシーなステーキとし
て提供可能です。

Meltique Beef Rolled Chuck Loin
原料肉：チャックロール、AUSMEAT Cut Code 2275
ケース重量：不定貫、約10-15kg
包装形態：個別包装
スライスに適した原料であるチャックロールをメルティーク加工で 
使いやすく仕上げた商品です。アジアでの需要が高い火鍋から、 
しゃぶしゃぶ・すき焼きまでその用途は多彩に広がっています。

Meltique Beef Thick Skirt
原料肉：シックスカート、AUSMEAT Cut Code 2180
ケース重量：定貫、3.0kg/3箱入
包装形態：個別包装
日本ではサガリと呼ばれる焼肉商材です。脂と中スジは丁寧に整形済
みで、ロスが無くそのままスライスしてご使用頂けます。本格焼肉や
BBQなどに最適な商品です。
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